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QUESOS IRRESISTIBLES

Xerigots nace en 2011 para promover la cultura del
queso artesano; para facilitar el acceso al mundo
apasionante del queso a través de su consumo.

Seleccionamos quesos artesanos de gran calidad
provenientes de distintos puntos del mundo. Tene-
mos en cuenta diferentes factores a la hora de es-
cogerlos: la calidad de la leche, el bienestar animal,
las queserias y su entorno, el territorio, los métodos
de elaboracion, entre otros. Una vez seleccionados,
los conservamos, una parte los afinamos y aumen-
tamos sus potencialidades y los servimos en su pun-
to 6ptimo de consumo en restaurantes, tiendas y
amantes del queso. El objetivo final es conseguir
que se aprecien los valores de un producto excelen-
te y capaz de emocionar.

NOS PONEMOS A TU LADO

Trabajamos codo con codo con la hosteleria para
incluir el queso en las cartas y en las elaboraciones
gastrondmicas de restaurantes. Facilitamos que ti-
endas cuenten con una gama de quesos artesanos
amplia, Unica, minimizando sus mermas y garanti-
zando una alta calidad. Ofrecemos diferentes pro-
ductos y envases para facilitar el consumo de queso
en el restaurante y la venta en tiendas, con mayor

rentabilidad y mejorando la durabilidad sin perder
la calidad del producto.

Os acompanamos con un asesoramiento persona-
lizado para encontrar los productos que mejor en-
cajan en cada tipo de establecimiento y ofrecemos
un servicio competitivo en logistica: servimos en
cualquier punto de Espana peninsular en 24 horas.

UNAS INSTALACIONES OPTIMAS
PARA LA CONSERVACION DEL QUESO

Somos uno de los Unicos espacios de afinado de
quesos de Cataluna. Estamos situados en Vilafranca
del Penedés, en una antigua bodega del siglo XIX
en una de las calles mas emblematicas de la villa, la
calle Comerg. Uno de los nuestros espacios carac-
teristicos son los lagares de afinado, lagares cera-
micos subterraneos, que antes servian para alma-
cenar vino, y que ahora son espacios 6ptimos para
afinar quesos Unicos, consiguiendo nuevas texturas,
matices y sabores.

Contamos también con instalaciones punteras con
las caracteristicas 6ptimas para poder conservar, cor-
tar, envasar y preparar pedidos; espacios que reunen
las condiciones de refrigeracion, temperatura y hu-
medades ideales para mantener las caracteristicas
propias del queso y para que podais disfrutar de los
quesos con la maxima calidad.






ESPECIALIDAD

Producto especialmente seleccionado
por Xerigots del cual destacamos su
procedencia o otras caracteristicas.

DISPONIBLE EN PORCIONES
ENVASADAS AL VACIO

ESPECIALIDAD Y AFINADO
EN XERIGOTS

Este queso ha pasado por un proceso
de afinado en las instalaciones de
Xerigots.

CONTIENE GLUTEN

RECOMENDADO
PARA TIENDAS
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STRACCIATELLA
DE BURRATA

Leche cruda de vaca. Pasta hilada 100%
con nata y muy cremosa, el corazén de

BURRATA ARTESANA

Leche cruda de vaca. Pasta hilada
100% con nata y cremosa.

BURRATA ARTESANA Puglia, Italia
300 GR

Leche cruda de vaca. Pasta hilada
100% con nata y muy cremosa. Entero

BURRATA AFFUMICATA RICOTTA DE VACA

Lecha pasteurizada de vaca. Pasta
prensada, es compacta al corte.
Elemento clave de la cocina italiana.

Leche cruda de vaca. Pasta hilada
100% ahumada y muy cremosa.

RICOTTA DE CABRA Puglia, Italia

Leche pasteurizada de cabra. Pasta
no prensada, es compacta al corte
y textura firme. Fragancia suave. Entero



DOP Mozzarella

MOZZARELLA BUFALA
CAMPANA

Leche cruda de bufala.
Pasta hilada, elastica y suave.

SCAMORZA AHUMADA BARRA

Leche pasteurizada de vaca.
Pasta hilada y ahumada.

Borreda, Bergueda

BOLAS SANT GIL (100 U)

CREMA DE CABRA

Conca de Barbera

Leche pasteurizada de cabra. Textura
Leche pasteurizada de cabra. Bolas suave, bastante viscosa y aromatica.

cremosas, acidas y muy suaves.

FETA 200 GR Tesalia, Grocts
Leche pasteurizada de oveja y cabra.
Ligeramente granulado y un poco

salado. Saboroso, nutritivo y de
delicado aroma. Entero

CREMA DE UUESU Castilla la Mancha
MANCHEGO 1 KG

Leche pasteurizada de cabra.
Crema de queso de oveja manchega. Entero



Chipre

HALLOUMI 225 GR

Leche pasteurizada de cabra y oveja.
El alto punto de fusién hace que pueda
ir a la plancha, tambien se utiliza en

ensaladas. Entero

DOP Tomino
Piamontese

Normandia, Francia

TOMINO BOSCAIOLO

Leche pasteurizada de vaca. Ideal
para calentar, mantiene la textura
y no se desace facilmente.

CAMEMBERT HORNO

Leche pasteurizada de vaca. Listo para

Entero fundir en el horno y disfrutarlo caliente. Entero

Borgoia, Francia

CLARINES

Leche pasteurizada de vaca. Corteza
enmohecida blanca con textura suave

y cremosa. Para consumir a 20-22°. Entero

Borgoiia, Francia DOP Provolone ltalia,

Norte de Italia

VALLEY D°OR PROVOLONE VALPADAN

DOP

Leche pasteurizada de vaca.
Ideal para fundir al horno.

Entero

Leche pasteurizada de vaca. Pasta

blanda y cremosa ideal para calentar. Entero Porcién



SAINT MARCELLIN rodnanas  SAINT FELICIEN 100 GR O e

Leche pasteurizada de vaca. Pasta Leche cruda de vaca. De pasta blanda y
blanda, muy cremoso y suave. Entero corteza poco formada. Suave y cremoso.  Entero

PEQUENO CREMOSO sergon-Fencs DEQUERD CREMOSO
VACA BIO VACA TRUFA

Leche pasteurizada de vaca. Suave, Leche pasteurizada de vaca. Suave,
textura cremosa y corteza enmohecida. Entero textura cremosa y corteza enmohecida,
con una capa de trufa en el interior. Entero

TUU DEL TAGA Ripoll, Ripollés

Leche pasteurizada de vaca. Corteza
de color amarillo. Cremoso a medida
que avanza la maduracion. Entero

TOU DELS TIL-LERS MIN]  Sort Pattars Sobira

Leche cruda de vaca. Pasta blanda,
textura cremosa y untuosa. Entero



Sort, Pallars Sobira

KUADRAT

Leche pasteurizada de vaca. De pasta
blanda, coagulacion enzimatica y corteza
florecida. Textura suave.

Leche cruda de vaca. Queso
semiblando, fino pero consistente,
de color marfil y con una corteza
enmohecida comestible.

Sur de Francia

Sort, Pallars Sobira

SECHON DE VACA

Leche pasteurizada de vaca. Queso
de montaha de pasta no cocida y
piel natural. Ideal para el aperitivo.

TOU DE VACA

Leche cruda de vaca. Pasta blanda,
textura cremosa y gusto suave.

LA CUEVA DE LLONIN Asturias

Leche pasteurizada de vaca.
Queso cremoso y fundente,
parecido al Camembert. Entero

FLUR DE NEU Ripoll, Ripollés

Leche pasteurizada de vaca. Pasta
blanda de corteza blanca con aromas
de setas. Es cremoso y persistente. Entero



BRIE CREMIER "= BRIE DE MEAUX Seine-ot Marmo, Francis

Leche cruda de vaca.

Leche pasteurizada de vaca. Pasta Entero Brie con AOC. Afinado Entero
suave y muy cremosa, afinado en durante 3 semanas en
Xerigots. Porcién los lagares de Xerigots. Porcion

BRIE DE MEAUX Seine-at Marne, Francis
FERMIER

Leche cruda de vaca. El Unico
Brie de Meaux fermier. Afinado
durante 3 semanas en Xerigots. Entero

BRIE CUN TRUFA Francia NURMAN‘”LLE Normandia, Francia

Leche cruda de vaca. Relleno Leche cruda de vaca. Pasta
con crema trufada. Afrutado, blanda con maduracion de 7
elaborado con trufa de verano. Entero semanas. Muy cremoso y suave. Entero

MUNTREIX Olost, Llucanés

Leche cruda de vaca. Queso de
pasta blanda de coagulacion mixta
y corteza florecida blanca. Entero



Sant Feliu de Pallerols,

TOU DE VACA
DE LA GARROTXA

Leche pasteurizada de vaca. Pasta blanda,
textura fina y gusto suave y dulce.

Lombardia, Italia

CAMEMBERT DE BUFALA

Leche pasteurizada de bufala.
Muy cremoso, de corteza blancay
aterciopelada con un sabor suave
y muy agradable.

CAMEMBERTDE normandi, Francs  CAMEMBERT Normandia, Froncia
NORMANDIA PEQUENO DE NORMANDIA

Leche cruda de vaca. Corteza blanca 'y Leche cruda de vaca. Corteza blanca y
florecida, pasta blanda, flexible y textura no florecida, pasta blanda, flexible y textura no
fluida. Sabor intenso y ligeramente salado.  Entero fluida. Sabor intenso y ligeramente salado.  Entero

AFUEGA'L PITUBLANGU  °**“=s"  EL PASTOR DE SORA
AFUEGA'L PITU ROXU

Leche pasteurizada de vaca. De textura Leche cruda de vaca. Piel lavada.
compacta y firme. Seco y ligeramente De gusto suave, textura cremosa. Entero
astringente. Roxu con pimentén rojo. Entero



Asturias

CAIXIGON VACA

Llet pasteuritzada de vaca.
Es suau i per a tots els paladars.

Entero

Llagostera, Gironés

SANT GALDERIC
CARBON

Leche cruda de vaca. Pasta blanda

acida con carbdn en la piel. Entero

DOP Casin, Asturias

CASIN

Leche cruda de vaca. De los
quesos mas antigups de Europa.

Es intenso y potente. Entero

DOP Pont I'Eveque,
Normandia, Francia

PONT L'EVEQUE PETIT

Leche pasteurizada de vaca.
Pasta blanda con la corteza lavada,

maduracién de 4 a 6 semanas. Entero

Asturias

PENAMELLERA

Leche pasteurizada de vaca. Queso
tradicional, de leche de pastura
propia. Sabor un poco fuerte y acido.

Bajo en sal, cremoso y mantecoso. Entero

DOP Livarot,
Normandia, Francia

LIVAROT PETIT

Leche pasteurizada de vaca.
Corteza lavada de color anaranjado
y aspecto rustico.Tiene un periodo

de maduraciéon de 6 a 8 semanas. Entero



LANGRES FERMIER

Leche cruda de vaca. Queso fermier
de pasta blanda y fundente, con la
piel lavada. Aroma penetrante y sabor
especiado.

DOP Langres,

Champagne-Ardenne,

Entero

Francia

LA PUBILLA

Leche cruda de vaca. De cuajada
enzimatica, pasta prensada y pel
lavada con cava.

Sant Iscle de Vallalta,

Entero

Maresme

0LOST CON RATAFIA Olost, Lluganés

Leche cruda de vaca. Pasta dura
de coagulaciéon enzimatica y
afinado con ratafia. Entero

ROCAMADOUR DOP

Leche cruda de cabra.Textura resulta
suave y fundente. Olor caprino.

Occitania, Francia

Entero

CILINDRE DE CABRA

Leche cruda de cabra. Textura fundente,

aroma caprino y sabor suave.

Alvernia-Roine-Alps,

Entero

Francia

TIMBAL DE CABRA Antequera, Andalusia

Leche pasteurizada de cabra.
Pasta blanda, suave y cremosa. Entero



CREMOSO DE CABRA

Leche pasteurizada de cabra. Corteza
enmohecida y blanca. De pasta
cremosa, su sabor es elegante y
equilibrado.

RODO BLANC

Leche pasteurizada de cabra. Cuajada
lactica de textura blanda y cremosa.

Centro - Valle del Loire,
Francia

Entero

Vacarisses,
Vallés Occidental

Entero

PIRAMIDE DE CABRA

Leche pasteurizada de cabra. Pasta
blanda de coagulacion lactica y piel
florecida.

EL CASTELL

Leche pasteurizada de cabra de cuajada
enzimatica y corteza enmohecida.
Textura cremosa e untuosa. Gusto
intenso y persistente.

Sora, Osona

Entero

Vacarisses,
Vallés Occidental

Entero

Vacarisses,
Vallés Occidental

LA TORROTA

Leche pasteurizada de cabra. Cuajada
lactica de corta maduracion, con la
corteza enmohecida y de color blanco

al corte. Entero

Sant Feliu de Pallerols,
Garrotxa

TOU DE CABRA
DE LA GARROTXA

Leche pasteurizada de cabra. Pasta

blanda, textura suave y de gusto dulce.  Entero



BLANC DE SURA Sora, Osona GAMEMBESO Sierra Morena, Jaén

Leche pasteurizada de cabra. Coagulacion

Leche pasteurizada de cabra. Pasta mixta, se elabora con las bacterias lacticas
blanda, corteza enmohecida blanca, presentes en la leche con la adicion del
textura fina y gusto suave y dulce. Entero cuajo tradicional. Entero

LINGOTE BRIKE e 08 G e

Leche pasteurizada de cabra.
Pasta blanda y piel con moho
blanco, es suave y aromatico. Entero

M UZUUIA Sierra Morena, Jaén BRI“U ETA Antequera, Andalusia

Leche pasteurizada de cabra. Entero
Coagulacion mixta. De pasta Leche pasteurizada de cabra.
blanca y muy cremoso. Entero Corteza florecida y textura cremosa. Porcién

FLUR Gironella, Bergueda

Leche pasteurizada de cabra.
Curado, de pasta lactica y
recubierto de hongo blanco. Entero



Sierra de Guadarrama,

CABEZUELA
TRADICIONAL

Leche pasteurizada de cabra. Corteza natural
con moho blanco. Con dos meses de
curacién, textura uniforme y sabor suave.

SECHON DE CABRA surdefrancia PETIT RODO Sora, Osona

Leche pasteurizada de cabra. Queso de Leche pasteurizada de cabra. Pasta
montana de pasta no cocida y piel natural. blanda de coagulacion lactica y piel
Ideal para el aperitivo. Entero florecida. Entero

DOP Picodon, Francia

PICODON FERMIER

Leche cruda de cabra. Maduracion
entre 4-6 semanas. Fermier, de pasta
flexible y cremosa.

CROTTIN aomra vate aeitove,  GALDERI
CHAVIGNOL

Leche cruda de cabra. Compacto, lactico lactica. Cuajada lactica, madurado
y con una elegante intesidad caprina. Entero 15 dias en bodegas del siglo XVII. Entero

Leche cruda de cabra. Cuajada



Departamento de Loira, Roquefort-sur-Soulzon,

PETIT BREVIS CREMOSO DE OVEJA

Leche pasteurizada de oveja.
Suave, fresco y muy cremoso
por su doble crema.

Leche pasteurizada de oveja. Pasta fina
y untuosa, gusto suave y afrutado.

DOP Munster,
Lorraine, Francia

Lombardia, Italia

ROBIOLA RUSTICA

Leche pasteurizada de vaca. De pasta
blanda y piel lavada, tiene la corteza de
color amarillo ocre. De gusto sabroso y

MUNSTER FERMIER 125GR

Leche pasteurizada de vaca.
Fermier. Pasta blanda y piel lavada,
aromatico y de gusto suave.

BRIQUE DE OVEJA Occitania, Francia

Leche pasteurizada de oveja. Pasta
blanda con una textura fina, flexible
y untuosa. Entero

PUIGPEDROS MINI Ger, Cerdanys

Leche cruda de vaca. Pasta prensada
semidura, piel lavada con salmorra,
evoluciona 30 dias mas en Xerigots. Entero



DOP Reblochon,
Alta Savoya, Francia

REBLOCHON 240 GR

Leche cruda de vaca. Pasta prensada
de textura consistente y flexible. Sabor

suave y duradero, con toques a avellana. Entero

DOP Munster,
Francia

MUNSTER FERMIER AFINADO

Leche cruda de vaca. Pasta blanda y piel
lavada, aromatico y de gusto intenso y
persistente, afinado en los lagares de

Xerigots. Entero

DOP Reblochon,
Alta Saboya, Francia

REBLOCHON FERMIER

Leche cruda de vaca. Queso fermier
de textura consistente y flexible.

Entero

DOP Taleggio Italia

TALEGGIO RESERVA

Leche cruda de vaca. Pasta Entero
semi blanda con piel lavada
y madurado en cuevas. Porcién

DOP Munster,
Lorraine, Francia

MUNSTER FERMIER

Leche cruda de vaca. De pasta blanda y
corteza lavada y ligeramente humeda de

color marfil. Olor fuerte y sabor suave. Entero

LaVall d’en Bas, Garrotxa

XIROI

Leche cruda de vaca. Pasta Entero
semidura coagulacion
enzimatica y piel lavada. Porcién



Ger, Cerdanya

Sort, Pallars Sobira

ROI DE SORT

Leche cruda de vaca. Piel lavada
suave, muy aromatico, ideal para
hacer flores con Girole.

PUIGPEDROS

Leche cruda de vaca. Pasta prensada
semidura, piel lavada con salmorra,
evolucionado 30 dias en Xerigots.

BASALT SV Ganotes

Leche cruda de vaca. Pasta
semidura de coagulacion enzimatica
y piel lavada con cerveza artesana. Entero

San Javier, Murcia Cerdena, Italia

OVEJA PIEL LAVADA

Leche cruda de oveja. De corteza
lavada, anaranjada, de olor intenso
que potencia su sabor. Cremoso.

RICOTTA DE OVEJA
CURADA'Y AHUMADA

Leche cruda de oveja. De pasta blanda,
compacta y delicada, inteso aroma a humo. Entero

PETIT RODO CENDRAT Sora, Osona

Leche pasteurizada de cabra.
Pasta blanda de coagulacién
lactica y piel florecida con ceniza. Entero



CENDRAT DE CABRA LECHE CRUDA .. COEUR DU BERRY vt e o, RODO CENDRAT DE CABRA Ao

Leche cruda de cabra. El ganado pastura

por el Parque Nacional de Cévennes. Leche pasteurizada de cabra. Con
Cubierto de ceniza de carbon vegetal. forma de corazoén, es una cuajada Leche cruda de cabra. De sabor suave
Sabor caprino y textura cremosa Entero lactica cubierta de moho gris. Entero y caprino, recobierto de ceniza vegetal. Entero

DELICIAS DE CABRA Potoucnaenes PIRAMIDE DE CABRA sere.0sene CAL FORT Conca de Barbers
BENDRADA Leche pasteurizada de cabra.

Maduracién entre 3 y 4 semanas
Leche pasteurizada de cabra. Leche pasteurizada de cabra. con carbon vegetal. Cremoso, sabor
Cubierto de carbdn vegetal. Entero Pasta blanda de coagulacién suave y agradable acidez. Entero
lactica y piel florecida con ceniza. Entero



RODO CENDRAT

Leche pasteurizada de cabra. Cuajada
lactica de textura blanda y cremosa,
afinado con carbdn vegetal.

Vallés Occidental

Sierra Morena, Jaén

VALLEOSCURO

Leche pasteurizada de cabra. De coagulacion
lactica, esta recubierto de ceniza proveniente
de huesos de aceituna. Con una buena
acidez, es un queso muy goloso.

CORONA DE CABRA

Leche cruda de cabra. Pasta blanda
y corteza enmohecida. Textura firme
i fundente al mismo tiempo. Forma
de corona.

MINERO

Leche pasteurizada de cabra. De

fermentacion lactica, cubierto de ceniza
vegetal. Es cremoso, con acidez leve.

Centro - Valle del Loire,

Sierra de Guadarrama,

VALENGAY FERMIER DOP Valencay Francia

Leche cruda de cabra. Piramide con
carbdn y pasta blanda, suave con
aroma a bosque. Entero

BARRAT Borreda, Bergueda

Leche pasteurizada de
cabra. Coagulacion lactica 'y
cubierto de carbon vegetal. Entero






Franché-Comté, Francia

EMMENTAL IGP

Leche cruda de vaca. Maduracion

de 12 meses. Caracteristico por Entero
sus ‘ojos’ irregulares y si apreciado
sabor y aroma suave. Porcion

DOP Appenzeller, Suiza

APPENZELLER

Leche pasteurizada de vaca.
De pasta prensada cocida,
lavada con agua, sal y hierbas

autoctonas prealpinas. Entero

RACLETTE SAVOIE

Leche cruda de vaca.Textura
elastica y flexible, sabor dulce que
se intensifica cuando se funde.
Muy aromaético.

Savoya, Francia

Entero

Porcion

MORBIER

Leche cruda de vaca procedente
de las montanas del Jura. Pasta
prensada no cocida. Con una
particularidad capa de carbén
vegetal en el interior.

DOP Morbier, Francia

Entero

Porcion

Ger, Cerdanya

RACLETTE DE
LA CERDANYA

Leche cruda de vaca. De maduracion
larga, con la corteza natural. Ideal
para fundir.

Entero

FONTINA VALDOSTANA DOP  vaiic cinosta, eais
Leche cruda de vaca. Se produce
exclusivamente en la Valle d’Aosta,

en pasturas alpinas de mas de Entero
2000m. Curacién de minimo 3
meses, sabor dulce y aromatico. Porcion



¥

i

SALVACREMASCO DOP

Lombardia, Italia

Leche cruda de vaca. Pasta semi

blanda, corteza florecida y lavada. Entero

Sant Salvador de Guardiola,
Bages

MADURADO VACA
CON CERVEZA

Leche pasteurizada de vaca.
Curado 4 meses, con la piel

lavada con cerveza artesana. Entero

Terrades, Alt Emporda

CLAR DELS AVALLS

Leche cruda de vaca. Inspirado en Entero
el queso galés Caerphilly. Minimo
2 meses de maduracion en cuevas. Porcion

Austria

TINY BLOSSOM
Leche cruda de vaca. Maduracién de 4

meses, cubierto de flores y hierbas de
los prados alpinos. Ligeramente salado. Entero

Sant Feliu de Pallerols,
Garrotxa

LAVADO EN ACEITE

Leche cruda de vaca. Textura
cremosa, gusto suave y muy
agradable. Lavado con aceite

de oliva. Entero

Holanda

JERSEY BIO

Leche pasteurizada de vaca.
Con la leche de vaca Jersey gana
cremosidad aunque esté curado

12 meses. Entero



HED LEICESTER Leicestershire, Inglaterra

Leche pasteurizada de vaca. De
pasta dura, 9 meses de curacion.

Elaboracion parecida al Cheddar Entero
y debe su color a la adicion del
colorante natural annato. Porcién

ROIG LES ESCAULES

Leche cruda de vaca. Inspirado en
el Red Leicester. Pasta cocida y piel
muy limpia, se envuelve con una
tela mojada en aceite.

Terrades, Alt Emporda

Entero

Porcion

MIMOLETTE 24 ESES Lille, Francia

Leche pasteurizada de vaca. Pasta
compacta, tersa y homogénea, con

algunos agujeros. Color anaranjado Entero
por el colorante natural ‘annato”.
Maduracion de 24 meses. Porcién

ROQUES BLANQUES

Entero

Leche cruda de vaca. Pasta dura y
prensada, maduracién de 3 meses. Porcién

CURADO DE VACA

Leche cruda de vaca. Pasta prensada
y piel florecida, madurado 3 meses.

Sort, Pallars Sobira

Entero

Porcion

CANTAI. DOP Cantal, Auvergne, Francia

Leche pasteurizada de vaca. Pasta

prensada, intensa y piel muy Entero
aromatica. Uno de los quesos

mas antiguos de Francia. Porcion



Ger, Cerdanya

ALTEJO

Leche cruda de vaca. Leche de
rebano propio. Pasta semi dura
con una maduracién de 6 meses.

Entero

Bra, Italia

BRA DE PASTO DOP

Leche cruda de vaca. Pasta
prensada, se cura en bodegas
frescas y humedas a 1700 metros

de altura. Muy aromatico. Entero

DOP Saint Nectaire,
Francia

SAINT NECTAIRE
FERMIER DOP

Leche cruda de vaca. Semicurado
y mantecoso, con aroma a hierba.

Entero

DOP Malga.
Trentino, Italia

PUZZONE DI MOENA DOP

Leche cruda de vaca, de piel lavada
y pasta prensada. Notas aromaticas
de hierba de montana gracias a

la alimentacién de las vacas, que

pasturan en las Dolomitas. Entero

DOP Tomme de Savoie,
Francia

TOMME DE SAVOIE

Leche cruda de vaca. Pasta
semidura de corteza gruesa

y gusto persistente. Entero

Dinamarca

MADURADO DE VACA BIO

Leche pasteurizada de vaca. Madura
durante 30 semanas en un faro del
mar del Norte y 12 semanas en una

antigua cantera de piedra caliza. Entero



Trentino, Italia DOP Mahon, Menorca

MAHON SEMI

Leche cruda de vaca. Pasta
compacta, aroma y gusto

TRENTINO DOLOMITAS
CURADO

Leche cruda de vaca. De las Dolomitas,
las vacas pasturan en alta montana.
Sabor intenso y un punto picante.

MAH(]N CURADO DOP Mahén, Menorca

Leche cruda de vaca.Textura Entero
compacta y dura, rompediza,
con aroma y gusto intenso. Porcién

DOP Mahon, Menorca DOP Gouda, Holanda

MAHON CURADO CUPS

GOUDA 18 MESES

Leche pasteurizada de vaca.
Envejecimiento natural durante

18 meses en bodegas tradicionales.
Aroma intenso.

Leche cruda de vaca. Textura
compacta y dura, rompediza,
con aroma y gusto intenso.

GOUDA 36 MESES Holanda

Leche pasteurizada de vaca.

36 meses de maduracion, Entero
aromas con marcados matices
tostados y acaramelados. Porcién



Ger, Cerdanya DOP Cheddar,

Somerset, Reino Unido

CERETANI CHEDDAR VIEJO BLOC

Leche cruda de vaca.
Queso fermier tipo Cheddar.

Leche pasteurizada de vaca.
9 meses de curacion y 5 mas
en los lagares de Xerigots.

Gales, Reino Unido

CHEDDAR MONTGOMERY'S

CHEDDAR HAFOD

Leche cruda de vaca. Sabor rico y
textura flexible. Con pasta dorada
y alguna vena azul ocasional.

Leche cruda de vaca. Entre 10-18
meses de maduracion. Sabor profundo
y rico de frutos secos, con gran
reconocimiento mundial.

CHEDDAR ISLE OF MULL  Becoci™ Reino Unido

Leche cruda de vaca.Textura

firme y compacta. 18 meses de Entero
maduracién, sabor complejo,
picante, acido y afrutado. Porcién

GRUYERE RESERVA Suiza occidant

Leche cruda de vaca. Queso de

los Alpes de aroma intenso con

12 meses de curacion y un tiempo

mas en los lagares de Xerigots. Entero



COMTE 7 MESES

Leche cruda de vaca. Madurado
durante 7 meses, de rueda
gfande. Pasta firme, textura
cremosa y sabor afrutado.

DOP Comté,
Franche-Comté, Francia

Entero

Porcién

COMTE 18 MESES

Leche cruda de vaca. Madurado

durante 18 meses, de rueda grande.

De pasta firme, textura cremosa, es
equilibrado y elegante.

DOP Comté,

Franche-Comté, Francia

Entero

Porcion

COMTE 30 MESES icfﬁ?P Francia

Leche cruda de vaca. Madurado

durante 30 meses, de rueda Entero
grande. Pasta firme, textura
cremosa, es carnoso y potente. Porcién

COMTE 48 MESES

Leche cruda de vaca. Madurado
durante 48 meses, de rueda grande.
Madurado durante 48 meses, de
rueda grande. Pasta firme, textura
cremosa y sabor a tostados.

DOP Comté,
Franche-Comté, Francia

Entero

BEAUFORT DOP PRIMAVERA

Leche cruda de vaca. Elaborado

con leche de primavera y curado
en cuevas de las montanas de la
Alta Savoya.

Entero

DOP Beaufort,
Savoya, Francia

GRANA PADANO P%'Val do o e
18 MESES

Leche pasteurizada de vaca. 18 meses
de curacién, textura granulada. Entero



PARMESANO e e netene PARMESANO e e neene GALMESAN La orue, Gl
24 MESES 36 MESES Leche pasteurizada de vaca. De pasta

dura cocida elaborado siguiendo la

Leche pasteurizada de vaca. Entero Leche pasteurizada de vaca. técnica de los quesos tradicionales
Queso semigraso, cocido y curado Queso semigraso, cocido y curado de pasta prensada cocida y de larga
lentamente durante 24 meses. Porcion lentamente durante 36 meses. Entero maduraciéon europeos. Entero

CURADO DE BUFALA S seivacor oo Seetiion.

Leche pasteurizada de bufala.

Maduracion de 2 a 4 meses, Entero
corteza ocre. Intenso aroma,

cremoso, se funde en boca. Porcion



La Solana, Ciudad Real El Palau de Anglesola,

CABRA SEMICURADO

Leche pasteurizada de cabra. De pasta
prensada. Textura suave y ligeramente
acido. Con 90 dias de curacion.

SERVILLETA DE CABRA

Leche cruda de cabra. Moldeado
y prensado a mano con trapos de
algodon que aportan cremosidad,
curado 30 dias en Xerigots.

Gironella, Bergueda Gironella, Bergueda

GARROTXA MINI GARRTXA

Leche pasteurizada de cabra.
Suave y con mucho hongo.

Leche pasteurizada de cabra.
Suave y con mucho hongo.

MDNTSEC La Clua de Meia, Noguera

Leche cruda de oveja. Pasta
prensada, es cremoso y
persistente. Entero

L'HEREU et el areame

Leche pasteurizada de cabra.

De apariencia rustica, tiene una

delicada pasta blanca. Madurado

y con la corteza enmohecida. Entero



TR T e
A W,

%

FERRUS Gironella.Bersued® TOU DE CABRA ceiders otenss TOU DE CABRA Calders, Motanes
Leche pasteurizada de cabra. Queso CUN UREGANU

curado de pasta blanda con la
superficie recubierta por hongos Leche cruda de cabra. Madura Leche cruda de cabra. Cubierto de
de color gris azulado. Entero 15 dias en bodegas naturales. Entero orégano de cultivo ecoldgico de Osona. Entero

BULUNU Sierra Morena, Jaén LA BOM BA Sierra de Guade:wrr:m‘iad, PAYOYU BAB RA Sierra de Grazalema, Cadiz

Leche cruda de cabra. De Leche pasteurizada de cabra. Corteza Leche cruda de cabra Payoya.
coagulacion enzimatica. La Entero humeda e intensa, con mas de cuatro De color pajizo oscuro, suave al Entero
corteza es natural, rojiza, que le meses de maduracion, és una bomba paladar, con intenso sabor caprino.

da notas de humedad y cueva. Porcion de sabor. Entero Curado 60 dias en Xerigots. Porcién



OR DEL MONTSEC

Leche cruda de cabra. Pasta cocida
lavada con aceite de oliva de la
variedad Verdiel, autoctona de la
Sierra del Montsec.

Entero

La Clua de Meia, Noguera

CURADO DE CABRA

Leche pasteurizada de cabra. Corteza

enmohecida. Sabor de intensidad Entero
media, equilibrado, en su punto
justo de sal y ligeramente acido. Porcién

Albio, Conca de Barbera

Navarra

MADURADO DE CABRA

Leche cruda de cabra. Queso de

pastura curado, la maduracion Entero
se hace sobre madera de aveto
procedente de la Selva de Irati. Porcién

RAPOSIN

Leche cruda de vaca. Madura
minimo 3 meses en una cueva
natural. Sorprendente en aroma,
textura y sabor.

Entero

Asturias

CURADO DE CABRA RESERVA

Leche pasteurizada de cabra.
De pasta dura y corteza lavada.

Maduracién de 9 meses. Sabor Entero
pronunciado, dulce, equilibrado,
con una ligera acidez integrada. Porcién

Albid, Conca
de Barbera

Noord Brabant,
Holanda

GOUDA CABRA BELEGEN

Leche pasteurizada de vaca. De piel
blanca, madura sobre tablones de

madera. Equilibrado y dulce. Entero



Udabe, Navarra

IDIAZABAL DOP

Leche cruda de oveja Latxa, Entero
pasta prensada con 6 meses
de curacion. Porcién

Paléncia, Castilla Leon

CURADO DE OVEJA
CASTELLANO

Leche cruda de oveja.
Curacion de 6 meses.

Entero

Porcion

AHUMADO DE OVEJA

Leche cruda de oveja. Pasta
prensada con un ano de curacion
y ahumado com madera de haya.

Udabe, Navarra

Entero

LaTorre de I'Espanyol,
Ribera d’Ebre

SERRAT SEMI

Leche cruda de oveja. Curacion

media, gusto suave y cremoso. Entero

Udabe, Navarra

IDIAZABAL
AHUMADO DOP

Leche cruda de oveja Latxa, pasta Entero
prensada con 6 meses de curacion
y ahumado con madera de haya. Porcién

El Palau de Anglesola,
Pla d'Urgell

SERVILLETA DE OVEJA

Leche cruda de oveja. Moldeado
y prensado a mano con trapos de
algodon que aportan cremosidad,

curado 30 dias en Xerigots. Entero



Otsagabia, Navarra

MADURADO DE OVEJA
Y VACA

Leche cruda de oveja y vaca. Queso
curado de pasto en el Pirineo.

Entero

MADURADO DE OVEJA g 227050
0SSAU IRATY

Leche cruda de oveja. Maduracion Entero
de 14 meses. De pasta homogénea
y color marfil. Textura muy cremosa. Porcién

San Javier, Murcia

MADURADO DE OVEJA

Leche cruda de oveja. Corteza
enmohecida. Sabor intenso y
persistente. Textura semidura

y mantecoso en boca. Entero

DOP Ossau Iraty,
Pirineus Atlanticos,
Francia

0SSAU IRATY FERMIER

Leche cruda de oveja. Maduracion
de 14 meses. Queso fermier, intenso
y curado, mantiene la cremosidad,

los aromas y sabores de pasto. Entero

Otsagabia, Navarra

TOMME DE OVEJA

Leche cruda de oveja. Con 6 meses Entero
de curacion, suave y ligeramente
afrutado. Porcién

DOP Ossau Iraty,
Pirineus Atlanticos,
Francia

0SSAU IRATY FERMIER
LECHE DE VERANO

Leche cruda de oveja. Maduracién de
14 meses. Queso fermier. Se elabora

solo con leche de verano. Entero



Gironella, Bergueda

SERRAT BERGUEDA

Leche cruda de oveja. Suave,
gustoso y lactico, acabado
en Xerigots.

Entero

MONJEJIMENO

Leche cruda de oveja. Madurado
3 meses en cuevas, piel lavada
con aceite y pimenton.

Ardén, Leon

Entero

SERRAT

Leche cruda de oveja. Muy gustoso,
rompedizo y peculiar por su larga
curacion en Xerigots.

FLOR DE MANZANA

Leche cruda de oveja. Pasta
semicocida y dura de coagulacion
enzimatica, infusionado con sidra
natural.

LaTorre de I'Espanyol,

Entero

Porcién

Entero

Ribera d’Ebre

Ardén, Leon

Ardon, Leén

CASTRO CASTILLO

Lleche cruda de oveja y cabra.
Curado en cuevas durante 4
meses, poco prensado y con

una textura especial. Entero

Ardén, Leon

MATALOBOS

Leche cruda de oveja. Pasta
semicocida de coagulacion
enzimatica infusionado con cerveza

tipo IPA y lavado con aceite y cacao. Entero



RONCAL

Leche cruda de oveja. Queso de Entero
pastor de oveja Latxa, de pasta
dura y gusto intenso. Porcion

DOP Roncal, Navarra

IDIAZABAL PASTOR

Leche cruda de oveja. Queso de

Pastor. Coagulacidon enzimatica y

pasta prensada. Aroma agradable

y ligeramente picante. Entero

DOP Idiazabal
Artzai Gatza

IDIAZABAL PASTOR FUMAT

Leche cruda de oveja. Queso de

Pastor. Coagulacién enzimatica y

pasta prensada. Aroma agradable y

ligeramente picante. Ahumado con

madera de haya de los Pirineos. Entero

DOP Idiazabal
Artzai Gatza

PECORINO SARDO

Leche pasteurizada de oveja. Pasta
prensada, rompedizo y astringente
con toque ahumados. Entero

Sardenya, Italia

PECORINO TOSCANO

Leche cruda de oveja. Maduracion

superior a 4 meses. Pasta prensada

y cocida. Sabor complejo, con un

toque dulce y textura granulosa. Entero

DOP Pecorino Toscano,

Italia

CURADO 3 LECHES

Leche pasteurizada de vaca, cabra

y oveja. Domina la leche de vaca,

la leche de oveja mejora la textura Entero
y realza el sabor. Ligero sabor a la

leche de cabra. Porcion

Paléncia, Castilla Leon



CURADO VIEJO 3 LECHES ™=t~ MARANTONA CURADO porManchess GCURADO DE OVEJA CON TRUFA L. vanche
CRUDAS Leche pasteurizada de oveja.

Entero Curacion minima de 45 dias. Se Entero
Leche cruda de vaca, cabra y oveja. Entero Leche cruda de oveja Merina, anade trufa formando vetas de
Tiene una textura firme y fundente en la 12 meses de curacion, 4 en cuevas. Porcién este sabor intenso y exquisito. Porcion

boca, equilibrado. Curacion de 6 meses. Porcion

PECORINO MOLITERNO codenvatdle AZUL D’AUVERGNE P ™weremePoRPrene FQURME D’AMBERT " Wivergne, Francis
AL TARTUFO

Leche pasteurizada de vaca. Entero Leche pasteurizada de vaca. Queso
Leche pasteurizada de vaca. Después Entero Pasta prensada y suave con azul cremoso y suave, ideal para
de una maduracion de 5 meses se le sabor a mantequilla. Porcion iniciarse en los quesos azules. Entero

anade la trufa negra repartida en vetas. Porcion



DOP Gorgonzola, Piamonte, Italia DOP Gorgonzola,

Piamonte, Italia

GORGONZOLA
CREMOSO

Leche pasteurizada de vaca.
Queso azul, cremoso y untuoso.

GORGONZOLA
CUCCHIAIO 2 KG

Leche pasteurizada de vaca. Queso
azul, cremoso y untuoso.

DOP Gorgonzola, La Peral, Asturias

Piamonte, Italia

GORGONZOLA CUCCHIAID LA PERAL

CON VINO ESPUMOSO

Leche pasteurizada de vaca. Queso azul,
cremoso. En Xerigots le damos mas
untuosidad y anadimos vino escumoso.

Queso azul suave y cremosos
de pasta consistente.

GORGONZOLA RESERVA  wimomee et
CUCCHIAIO

Leche pasteurizada de vaca. En
Xerigots le damos mas untuosidad y lo
preparamos para anadir vino escumoso. Entero

AZUL VALDEON Picos d'Europa, Lesn

Leche pasteurizada de vaca y
cabra. Sabor intenso, mantecoso
y cremoso. Entero



Condado deTipperary, Irlanda

AZUL CASHEL

Leche cruda de vaca. Semicurado, con
vetas azules y medianamente fuerte,

con una textura cremosa. Gracias al Entero
afinado en Xerigots gana una textura
mas mantecosa. Porcién

Terrades, Alt Emporda

BLAU DEL MAS

Leche cruda de vaca. Inspirado
en el Shropshire inglés, con su
color anaranjado. Madura

2 meses en cueva. Entero

Ger, Cerdanya

AZUL CERETA

Leche cruda de vaca de ganaderia Entero
propio. Queso azul de pasta firme
y untuosa. Porcién

Nothinghamshire,
Reino Unido

SHROPSHIRE CROPWELL

Leche pasteurizada de vaca. Color

anaranjado por la adicién de annato, Entero
madura unas 12 semanas. Sabor
fuerte y cremoso. Porcion

Sant Feliu de Pallerols,
Garrotxa

AZUL DEL PIRINEO

Leche cruda de vaca. De sabor

suave y con una ligera cremosidad. Entero

Nothinghamshire,
Reino Unido

SHROPSHIRE AMB LICOR

Leche pasteurizada de vaca. En los Entero
lagares de Xerigots se bebe una botella
de vino dulce, cerveza o vermut. Porcion



STILTON CROPWELL *°" =™ ™ Sine Unia

Leche pasteurizada de vaca.

Maduracién entre 3 y 4 meses. Entero
Sabor intenso con notas a frutos
secos y leves notas picantes. Porcion

CABRALES DOP Cabrales, Asturias

Leche cruda de vaca. Madurado mas Entero
de cuatro meses en cueva natural.
Sabor intenso. Porcién

Olost, Llucanes

AZUL DE JUTGLAR

Leche cruda de vaca. Cremoso de
pasta blanda y coagulacion mixta,
mejor queso del Pirineo 2021.

Oregon, EEUU

ROGUE RIVER BIO

Leche pasteurizada de vaca. Solo se
elabora en otono. Maduracion de 9

a 11 meses, se envuelve en hojas de
uva syrah empapadas en aguardiente
de pera.Textura untuosa.

PICON BEJES TRESVISQ ~ °0" BeeeTesvice

Leche cruda de vaca. Azul de
los Picos de Europa, elegante
y potente con un toque picante. Entero

AZULDE BUFALA ~ Semeoetvaderde Suagon

Leche pasteurizada de bufala. Con
dos meses de maduracioén, sabor
intenso y un poco picante y dulce. Entero



Lombardia, Italia

BLU DI BUFALA

Leche pasteurizada de bufala.
Cremoso, untuoso y lactico,
con vetas suaves de azul.

AZUL CREMUSU CABRA Antequera, Andalusia BI.U DI CABRA Piamonte, Italia

Leche pasteurizada de cabra.
Delicado gracias al equilibrio entre

Leche pasteurizada de cabra. el caracteristico sabor de la leche Entero
Queso azul suave y elegante. Entero de cabra y la nota perfumado del
enmohecimiento. Porcién

El Palau d’/Anglesola,

AZUL DE L’AVI TON

Leche cruda de cabra. Queso
azul suave y muy cremoso.

PERALZOLA taperatasuries— AZUL DEL NET P ol

Leche pasteurizada de oveja. Entero
Queso azul suave y cremosos Leche cruda de oveja. Queso
de pasta consistente. Porcién azul, suave pero persistente. Entero



AZUL DE OVEJA San Javier, Murcia

Leche cruda de oveja. Azul, con

notas afrutadas y de frutos secos,

con la corteza natural. Es un queso

cremoso, dulce y lactico. Entero

RUUUEFDHT DOP Rogquefort, Occitania, Francia
EXTRA

Leche cruda de oveja. Queso azul
intenso de leche de oveja Laucane. Porcién

Entero

GAMUNEU DEL VALLE DOP Gamoneu, Asturias

Leche cruda de vaca, cabra y oveja.

Queso azul, ha estado ahumado y

curado en cuevas naturales de los

Picos de Europa. Entero

PRiA 3 LEBHES RUJO Llanes, Asturias

Leche pasteurizada de vaca, cabra
y oveja. Con un sabor picante pero
agradable gracias al pimentén que
se ahade en la elaboracién. Entero

ROQUEFORT CREMEUX

Leche cruda de oveja. Queso azul
muy cremosos, afinado 45 dias en
Xerigots.

DOP Roquefort Francia

Entero



POPURRI CHEESE 2 KG

Leche pasteurizada de vaca. Queso
picado con olivas y encurtidos,
macerado en aceite. Para disfrutar
de un buen aperitivo.

DOP Mahoén, Menorca

BOLSA 1KG MAHON
CURADO CUPS PICADO

Leche cruda de vaca. Textura compacta
y dura, rompediza, aroma y gusto
intenso. Se prepara listo para servir.

CACIUCAVALLO AFF'NATO Puglia, ltalia
IN GROTTA

Leche cruda de vaca. Pasta hilada de
color amarillo paja. Madura colgado
de la parte superior en cuevas naturales. Entero

CAPASSONE

Leche cruda de vaca. Pasta hilada,
tiene forma de campana. Curado mas

de 9 meses en cuevas de roca natural.

Intenso aroma a mantequilla fundida
y con notas florales.

PROVOLONE VALPADANA °OF Provelone katia
DOP CURADO

Leche pasteurizada de vaca.
Sabor agudo, picante y con
un final persistente.

ETIVAZ DOP ALPAGE O e suisss

Leche cruda de vaca. Pasta dura,

elaborado de marzo a octubre y

madurado minimo 5 meses. Con un

marcado sabor afrutado y toque de

nueces. Entero



TABLATEJO TABLA HISOPO

Mahén Semi, Cheddar viejo bloc Puigpedrés, Tou de cabra Garrotxa

y Madurado de oveja y vaca.

TABLA MELISSA

Brie cremier, Mahon semi,
Madurado de oveja Ossau Iraty
y Gorgonzola cremoso.

TABLA ARNICA

Xiroi, Trentino Dolomitas,
Cheddar viejo bloc y Blau Cashel.

TABLA MALVA

Morbier, Gouda de cabra
y Serrat Bergueda. Entero

TABLA SAUCE

Puigpedrés, Madurado de oveja
y vaca, ldiazabal ahumado DOP
y Azul Cereta. Entero



TABLA GAYOL Entero TABLA ENELDO TABLA ROMERO

Entero

Brie cremier, Taleggio reserva, Cabra semicurado, Curado de
Tou delsTil-lers mini, Roques Madurat de vaca BIO, Cheddar oveja Castellano, Ahumado
Blanques, Garrotxa y Serrat semi. Entero vell Bloc y Peralzola. Entero de oveja y La Peral. Entero

TABLA ENEBRO TABLA CALENDULA TABLA CAMPANULA

Taleggio, Salvacremasco,
Brie cremier, Trentino Dolomites, Brie Meaux, Cantal, Comté Mahon curado, Curado de
Madurado Vaca y Oveja y La Peral. Entero 18 meses y Roquefort extra. Entero oveja con trufa y Blu di cabra. Entero



TABLA SOLDANELLA TABLA NERET

Brie cremier, Munster fermier,
Morbier, Comté 7 mesos y
Tomme de Savoia.

Briqueta, Cabra Semicurado,
Curado de oveja Castellano, Trentino
Dolomitas y Azul de Auvergne.

TABLA ESTRAGON

Tou de vaca, Afuega’l Pitu Blanc,
Garrotxa, ldiazabal DOP y Picén
BejesTresviso. Entero

TABLA TOMILLO

Montreix, Tou de cabra Garrotxa,
Curado de vaca, curado de Cabra
y Azul cremoso de cabra.

TABLA SIN LACTOSA

Emmental IGP, Appenzeler,
Gruyére Reserva, Gouda 36
meses y Parmesano 36 meses.

TABLA DIENTE DE LEON

Brie de Meaux, Munster afinat,
Shropshire, Cabrales y Afuega’l
pitu roxu. Entero






TABLA RAVANIZA

Flor, Payoyo, Castro Castillo,
Tomme de oveja y Azul Valdeon.

TABLA ALIAGA

Camembert Normandia, Carrat,
Cantal, Curado de oveja con trufa
y Pria 3 leches rojo.

Entero

Entero

TABLA ENZINA

Mahén semi, Payoyo, Idiazabal
ahumado DOP, Marantona curado
y Cabrales.

TABLA AMAPOLA

Camembert Normandia, Tou de cabra
de la Garrotxa, Cal Fort, La Bomba 'y
Picon Bejes Tresviso.

Entero

Entero

TABLA SAUCO

Flor de Neu, Timbal de cabra,
Garrotxa, Serrat y Azul del AviTon.

Entero



Afuega'l Pitu Blancu
Afuega'l Pitu Roxu
Ahumado de oveja

Altejo

Appenzeller

Azul Cashel

Azul Cashel Porciénn 150 gr
Azul Cereta

Azul Cereta Porcionn 150 gr
Azul Cremoso cabra

Azul d'Auvergne

Azul d'Auvergne Porcionn 150 gr

Azul de Bufala

Azul de Jutglar

Azul de I'AviTon

Azul de oveja

Azul del Nét

Azul del Pirineo

Azul Valde6n

Basalt

Beaufort DOP Primavera
Blanc de Sora

Blau del Mas

Blu di bufala

Blu di cabra

Blu di cabra Porciénn 150 gr
Bolas de Sant Gil (100 u)

Bolsa 1Kg Mahon curado cups
Picado

Bra de pasto DOP

Brie con trufa

Brie cremier 1 Kg

Brie cremier Porciénn 250 gr
Brie de Meaux

Brie de Meaux fermier

Brie de meaux Porciénn 150 gr

Brique de oveja

1
n
34
26
23
40
40
40
40
42
38
38
41
41
42
43
42
40
39
19
29
15
40
42
42
42

44

26
10
10
10
10
10
10
17

Briqueta

Briqueta Porciénn 150 gr
Burrata Affumicata
Burrata Artesana 125 gr
Burrata Artesana 300 Gr
CabezuelaTradicional
Cabra semicurado

Cabra semicurado Porciéonn
150 gr

Cabrales

Cabrales Porcionn 150 gr
Caciocavallo affinato in grotta
Caixigon vaca

Cal Fort

Calderi

Camembert de bufala
Camembert de Normandia

Camembert de Normandia
Pequeno

Camembert horno
Camembeso

Cantal

Cantal Porcionn 150 gr
Capassone

Carrat

Casin

Castro Castillo

Cendrat de cabra Leche Cruda
Cendrat de la Clua
Ceretani

Ceretani Porcionn 150 gr
Cheddar Hafod

Cheddar Hafod Porciénn
150 gr

Cheddar Isle of Mull

Cheddar Isle of Mull Porciéonn
150 gr

Cheddar Montgomery's

15
15

16
31
31

41
41
44
12
20
16
1
1
1

15
25
25
44
21
12
36
20
22
28
28
28
28

28
28

28

Cheddar Montgomery's Porcionn

150 gr
Cheddar Viejo Bloc

Cheddar viejo bloque Porcionn
150 gr

Cilindre de cabra

Clar dels Avalls

Clar dels Avalls Porcionn 150 gr
Clarines

Coeur du Berry

Colono

Colono Porcionn 150 gr

Comté 18 meses

Comté 18 meses Porciéonn
150 gr

Comté 30 meses

Comté 30 mesos Porcionn
150 gr

Comté 48 meses

Comté 7 meses

Comté 7 mesos Porcidonn 150 gr
Corona de cabra

Crema de cabra

Crema de queso Manchego
1 Kg

Cremoso de cabra
Cremoso de oveja
Crottin Chavignol
Curado 3 leches

Curado 3 leches crudas Porcionn
150 gr

Curado 3 leches Porcionn 150 gr
Curado de bufala
Curado de bufala Porcién 150 gr

Curado de cabra

Curado de cabra Porcionn 150 gr

Curado de cabra reserva

Curado de cabra reserva Por-
cionn 150 gr

28

28
28

13
24
24

20
32
32
29
29

29
29

29
29
29
21

14
17
16
37
38

37
30
30
33
33
33
33

Curado de oveja Castellano

Curado de oveja Castellano
Porciénn 150 gr

Curado de oveja con trufa

Curado de oveja con trufa
Porciénn 150 gr

Curado de vaca

Curado de vaca Porcionn
150 gr

Curado viejo 3 leches crudas
Delicias de Cabra

El Castell

El Pastor de Sora

Emmental IGP

Emmental IGP Porciénn
150 gr

Etivaz DOP Alpage
Ferrus

Feta 200 gr

Flor

Flor de Manzana

Flor de neu

Fontina Valdostana DOP

Fontina Valdostana Porcidonn
150 gr

Fourme d'Ambert

Galmesan

Gamoneu del valle

Garrotxa IGP

Garrotxa IGP Porcionn 150 gr
Garrotxa mini

Gorgonzola cremoso

Gorgonzola cremoso Porcionn
150 gr

Gorgonzola Cucchiaio con vino
espumoso

Gorgonzola Cucciao 2 kg
Gorgonzola Reserva Cucchiaio

Gouda 18 meses

34
34

38
38

25
25

38
20
14
1
23
23

44
32

15
36

23
23

38
30
43
31
31
31
39
39

39

39
39
27

Gouda 18 mesos Porciénn
150 gr

Gouda 36 meses

Gouda 36 meses Porcion
150 gr

Gouda Cabra Belegen
Grana Padano

Gruyere Reserva
Halloumi 225 gr
Idiazabal ahumado DOP

Idiazabal ahumado DOP Porcionn

150 gr
Idiazabal DOP

Idiazabal DOP Porcionn
150gr

Idiazabal Pastor
Idiazabal Pastor fumat
Jersey BIO

Kuadrat

L'Hereu

La Bomba

La Cueva de Llonin
La Peral

La Pubilla
LaTorrota

Langres Fermier
Lavado en aceite
Lingote Brike
Livarot Petit
Madurado de cabra

Madurado de cabra Porcionn
150 gr

Madurado de oveja

Madurado de oveja Ossau Iraty
Porcion 150 gr

Madurado de oveja Ossau Iraty
Porcién 150 gr

Madurado de oveja y vaca
Madurado de vaca BIO

27

27
27

33
29
28

34
34

34
34

37
37
24

31
32

39
13
14
13
24
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12
33
33

35
35

35

35
26



Madurado vaca con cerveza
Mahon curado

Mahén curado cups

Mahon curado Porcionn 150 gr
Mahon semi

Mahén semi Porciénn 150 gr
Marantona curado

Marantona curado Porcionn
150 gr

Matalobos
Mimolette 24 meses

Mimolette 24 mesos Porcionn
150 gr

Minero

Monjejimeno

Montreix

Montsec

Morbier

Morbier Porciénn 150 gr
Mozzarella Bufala Campana
Munster Fermier
Munster Fermier 125 gr
Munster Fermier Afinado
Muzquia

Neboa

Normanville

Olavidia

Olost con ratafia

Or del Montsec

Ossau Iraty Fermier

Ossau Iraty Fermier leche de
verano

Oveja piel lavada
Parmesano 24 meses

Parmesano 24 meses Porcionn
150 gr

Parmesano 36 meses

Payoyo cabra

24
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27
27
27
27
38
38

36
25
25

21
36
10
31
23
23

18
17
18
15

10
22
13
33
35
35

19
30
30

30
32

Payoyo cabra Porcionn 150 gr
Pecorino Moliterno al Tartufo

Pecorino Moliterno al Tartufo
Porciénn 100 gr

Pecorino Sardo

Pecorino Toscano
Penamellera

Pequeno cremoso vaca BIO
Pequeno cremoso vacaTrufa
Peralzola

Peralzola Porciénn 150 gr
Petit Brebis

Petit Rodd

Petit Rod6 cendrat

Picodon Fermier

Picon Bejes Tresviso
Pirdmide de cabra

Piramide de cabra cendrada
Pont I'Eveque 220 gr
Popurri Cheese 2 Kg

Pria 3 leches rojo

Provolone Valpadana DOP
Provolone Valpadana DOP 150 gr
Provolone Valpadana DOP curado
Puigpedros

Puigpedrdés mini
Puigpedros Porcionn 150 gr
Puzzone di Moena DOP
Raclette de la Cerdanya
Raclette Porcionn 250 gr
Raclette Savoie

Raposin

Reblochon 240 gr
Reblochon Fermier

Red Leicester

Red Leicester

Ricotta de cabra

32
38
38

37
37
12

42
42
17
16
19
16
41
14
20
12
44
43

44
19
17
19
26
23
23
23
33
18
18
25
25

Ricotta de oveja curada
y ahumada

Ricotta de vaca
Robiola Rustica
Rocamadour DOP
Rodé Blanc

Rodé Cendrat

Rodé cendrat de cabra
Rogue River BIO

Roi de Sort

Roig del Montsec
Roig Les Escaules

Roig les Escaules Porciénn
150 gr

Roncal

Roncal Porciéonn 150 gr
Roquefort Cremeux
Roquefort extra

Roquefort extra Porcionn
150 gr

Roques Blanques

Roques blanques Porciénn
150 gr

Saint Felicien 100 gr
Saint Marcellin

Saint Nectaire Fermier DOP
Salvacremasco DOP

Sant Galderic carbon
Scamorza ahumada barra
Sechon de cabra

Sechon de Vaca

Serrat

Serrat Bergueda

Serrat Porciénn 150 gr
Serrat Semi

Servilleta de cabra
Servilleta de oveja

Shropshire con licor
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13
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21
20
41
19
22
25
25

37
37
43
43
43

25
25

26
24
12

16

36
36
36
34
31
34
40

Shropshire con Malvasia dulce
Porciéonn 150 gr

Shropshire Cropwell

Shropshire Cropwell Porcionn
150 gr

Stilton Cropwell

Stilton Cropwell Porcidonn
150 gr

Stracciatella de Burrata
TABLA ALIAGA 150 gr
TABLA AMAPOLA 150 gr
TABLA ARNICA 100 gr
TABLA ARNICA 150 gr
TABLA CALENDULA 125 gr
TABLA CAMPANULA 150 gr
TABLA DIENTE DE LEON 125 gr
TABLA ENEBRO 150 gr
TABLA ENELDO 125 gr
TABLA ENZINA 150 gr
TABLA ESTRAGON 125 gr
TABLA GAYOL 100 gr
TABLA GAYOL 150 gr
TABLA GAYOL 200 gr
TABLA GENCIANA 150 gr
TABLA GINESTA 125 gr
TABLA GINESTA 150 gr
TABLA HISOPO 75 gr
TABLA LAVANDA 150 gr
TABLA MALVA 75 gr
TABLA MELISA 100 gr
TABLA MELISA 150 gr
TABLA NERET 150 gr

TABLA PASTEURIZADOS
150 gr

TABLA RAVANIZA 150 gr
TABLA ROBLE 150 gr
TABLA ROMERO 150 gr
TABLA SALVIA 150 gr

40

40
40
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49
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46
46
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48
45
45
45
47
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49
48
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TABLA SAUCE 100 gr
TABLA SAUCO 150 gr
TABLA SIN LACTOSA 125 gr
TABLA SOLDANELLA 150 gr
TABLATEJO 75 gr
TABLATOMILLO 125 gr
Taleggio Reserva

Taleggio Reserva Porcionn 150 gr
Timbal de cabra

Tiny Blossom

Tomino Boscaiolo

Tomme de cabra con carbon
Tomme de cabra con trufa
Tomme de oveja

Tomme de oveja Porcionn 150 gr
Tomme de Savoie

Tou de cabra

Tou de cabra con orégano
Tou de cabra de la Garrotxa
Tou de vaca

Tou de vaca de la Garrotxa
Tou de vaca Porcionn 150 gr
Tou delTaga

Tou delsTil-lers mini
Trentino Dolomitas curado

Trentino Dolomites curat Por-
cionn 150 gr

Valencay Fermier 220 gr
Valle Oscuru Picurriellu
Valleoscuro

Valley D'Or

Xiroi

Xiroi Porciénn 150 gr

45
49
47
47
45
47
18
18
13
24

22
22
35
35
26
32
32
14

1

27
27

21
22
21

18
18



— G —
P - " -
——
S = i
T e A——
Comerg, 36
08720 Vilafranca del Penedés
93819 92 86

(© 665 28 08 06
info@xerigots.cat
www.xerigots.cat

Queda prohibida la reproduccié total
o parcial d’aquest cataleg aixi com
la utilizacio de les imatges sense
autoritzacio per escrit de Xerigots.



